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RESUMEN

La Harina y Aceite de Pescado en base al principal recursos
como es la anchoveta peruana (Engraulis ringens), son productos
con altos estandares de calidad para el consumo humano indirecto,
elaborados con modernos equipos que mediante una controlada
temperatura y un eficiente proceso transforman la anchoveta en Harina
de Pescado de alta calidad (68% de proteinas) que podrian ser
secados al vapor o secado al fuego directo. Asimismo, se fabrica el
mejor Aceite de Pescado rico en Omega 3 con bajos niveles de acidez,
dioxinas y PCBs.

Como parte del desarrollo del Sistema de Gestién de Calidad,
estas plantas instaladas a lo largo de nuestro litoral se preocupan
porque los procesos sean eficientes y eficaces, aplicando las medidas
correctivas oportunas cuando se presentan desviaciones y
proporcionando continuamente acciones de mejora a todo el proceso

productivo de las plantas.

Para el efecto estas plantas Pesqueras cuentan con laboratorios
fisicoquimicos enfocados en el aseguramiento de la calidad, equipados
con instrumentos sofisticados que garantizan la toma de muestras de
los productos en las diferentes etapas de los procesos productivos, con
el objetivo de obtener los mas elevados estandares de calidad en

colaboracion estrecha con las empresas certificadoras.

Por lo que; en funcién de los analisis en el Laboratorio de la
misma planta pesquera por periodos fijos se determinaron las

cantidades de sélidos en suspension, grasas y cloruros contenidos en



este tipo de agua que regresa al mar para su respectiva evaluacion y
analisis. Por lo cual resaltamos los siguientes valores obtenidos:

Los valores obtenidos del PH del agua de bombeo vertido al mar se
encuentran por debajo de los limites permisibles; siendo el promedio de
los 17 dias de estudios en la bahia de Supe de 5,8 por lo que no altera
en nada la calidad y composiciéon quimica del cuerpo marino receptor
en la zona de estudio. Por tener el mismo tratamiento antes de ser
evacuados al mar se considera que en Chancay el valor promedio
también se encuentra en este rango.

El contenido de grasa evacuado al cuerpo marino receptor en
la zona de estudio, a través del agua de bombeo, también se
encuentra muy por debajo del valor limite permisible que es de 1,5 %.
Asi tenemos que en Puerto Supe durante la temporada de estudio se
arrojé al mar un promedio del 0,22 % de grasa contenida en el agua de
bombeo y en Chancay en las épocas de trabajo del afio 2012 se arrojo
al mar como promedio 0,04% de grasa y en 2013 el promedio fue de
0,13 % de grasa; valores que no significan variacion de la composicion

guimica del cuerpo marino receptor.

En cuanto a la cantidad de sdélidos totales en suspension vertidos al
mar se observa en los resultados obtenidos que sobrepasan del limite
maximo permisible, aqui si existe la preocupacién por parte de
empresarios, comunidad y la comision de medio ambiente. Los

promedios obtenidos que se evactan al mar fueron los siguientes:

Ano 2012 en Chancay fue de: 0,18 % (1800 mg/l)
Ano 2013 en Chancay fue de: 0,87 % (8700 mg/l)
Aiio 2013 en Supe fue de 0,38 % (3833 mg/l)
Siendo el Limite Maximo Permisible: 0,25 % (2500 mgn)



Lo que permite resumir que durante el afio 2013 en las bahias de
Chancay y Supe durante el tiempo en que se elaboraba harina y aceite
de pescado se han evacuado cantidades de sélidos solubles en
suspension muy por encima de los limites maximos permisibles lo que
ocasiona un enturbiamiento de las aguas marinas con contenidos de
escamas, proteinas solubles asi como componentes amoniacales los
gue ocasionan una disminucion del oxigeno en esta zona maritimo por
el tiempo que dure las operaciones de fabricacion de harina y aceite de

pescado.

Actualmente en la mayoria de empresas pesqueras se tiene
diversos tipos de sistemas de recuperacion tanto de sélidos como
aceite, pero aun no se tiene la debida conciencia para tener una
eficiente recuperacion, esto puede ser debido a que no se tiene el
conocimiento y/o percepcion del dinero que se esta evacuando al mar.
Existen pesqueras que tienen estos sistemas, pero solamente lo tiene
por cumplir con las normas del ministerio y asi evitar multas, con lo cual

el proceso de contaminacion se incrementa.



