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RESUMEN

En la industria pesquera, para aiadir valor al pescado crudo, hay fabricas que se
encargan de procesarlo, produciendo una amplia gama de productos congelados,
conservas, aceites, harina de pescado, entre otros; cuyo uso final se destina hacia
el consumo humano y animal. Asimismo, el hidrolizado de anchoveta tiene
propiedades funcionales que no tienen otros productos similares en el mercado,
como la harina de pescado y otros. Es por ello que el objetivo general fue evaluar el
aprovechamiento de los residuos solidos de la anchoveta (Engraulis Ringens)
mediante la enzima alcalasa para la mejora nutricional de las personas con
desnutricion, Huaura, 2021. Del mismo modo, a nivel de la metodologia, se
caracterizé por ser descriptivo, de nivel aplicativo, disefio experimental y corte
transversal, siendo el enfoque cuantitativo. Ademas de ello, la muestra fue de 95 g
de residuos sélidos de la anchoveta. Se concluy6 que el aprovechamiento de los
residuos sélidos de la anchoveta (Engraulis Ringens) mediante la enzima alcalasa
para la mejora nutricional de las personas con desnutricion es factible ya que es un
proceso sencillo y con la alcalasa se obtuvo un aprovechamiento de 49,7%.
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